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Mitteiliiiip über die Preise 
der wielitigsten Lebensmittel und anderer Bedarfsartikel 

im Oktober 1911. 
Gesammelt und zusammengestellt vom Statist. Amt des Kt. Basel-Stadt. 

B e m e r k u n g e n . 
Gegenüber der Erhebung vom 15. Juli 1911 macht 

sich ein allgemeines Steigen der Lebensmittelpreise be­
merkbar. Fast alle Artikel sind von dieser Preissteige­
rung betroffen worden. Bei den Fleischsorten machen 
das Schweinefleisch und das Schweineschmalz eine 
Ausnahme. Die Preissteigerung bei den Eiern hängt 
mit der Jahreszeit zusammen ; umgekehrt wäre bei den 
Kartoffeln eine starke Preisverminderung zu erwarten 
gewesen, da sich die Julipreise immer auf neue Kar­
toffeln beziehen. Wohl ist eine Reduktion des Preises 
eingetreten, aber lange nicht in dem Masse wie in 
früheren Jahren. Einige Erhebungsorte meldeten sogar 
dieselben Preise wie im Juli. Beim Brot sind neben 
Abschlägen einstweilen nur wenig Aufschläge einge­
treten; doch sind in verschiedenen Berichten Aufschläge 
für die nächste Zeit angekündigt. 

Vergleicht man die Oktoberpreise von 1911 mit den 
Oktoberpreisen von 1908, so kann das Vorhandensein 
der Teuerung nicht mehr bestritten werden. Brot und 
Brennholz sind von der Teuerung nicht ergriffen wor­
den. Bei den Fleischsorten beträgt die Preissteigerung 
10—20%, bei Milch im allgemeinen 10—15%, bei den 
Milchprodukten dagegen bis 20 %. Die Kartoffeln ver­
zeichnen eine Preissteigerung von 30—70%; man darf j 
allerdings nicht ausser acht lassen, dass 1908 ein gün- ! 
stiges, 1911 dagegen ein ungünstiges Kartoffeljahr war. j 

Der Preis des J/2 kg Suppenfleisches schwankt I 
jetzt zwischen 90 Rp. (Basel und Biel) und Fr. 1. 20 
(Lausanne und Le Locle), des Kalbfleisches zwischen 
Fr. 1 (Yverdon) und Fr. 1. 50 (St. Gallen, Herisau), 
des Schweinefleisches zwischen Fr. 1 (Yverdon) und 
Fr. 1. 40 (La Chaux-de-Fonds). Der starke Preisrück­
gang des Suppenfleisches in Neuchâtel wird mit der 
Einrichtung einer Filiale einer grösseren schweizerischen 
Schlächtereifirma und mit der Einführung des Gefrier­
fleisches begründet; in La Chaux-de-Fonds haben, wie 
auf unsere Erkundigung hin unser Gewährsmann be­
richtete, die Metzgermeister die Preise ermässigt, um 
jene Konkurrenz fernzuhalten. In Chur hängt der Preis­
rückgang für bessere Fleischsorten mit der Fremden­
saison zusammen. 

Indications relatives au prix des principales denrées 
alimentaires et d'antres articles de première nécessité 

en octobre 1911. 
Recueillies par le bureau de statistique du canton de Bâle-Ville. 

Observat ions . 
On constate, en regard du relevé du 15 juillet 

1911, une hausse générale des prix des denrées alimen­
taires ; presque tous les articles y ont participé. Parmi 
les diverses sortes de viandes, le porc et le saindoux 
font exception. La hausse du prix des œufs marche 
de pair avec les saisons; par contre, on aurait pu 
s'attendre à une forte réduction du prix des pommes 
de terre, vu que les prix de juillet se rapportent 
toujours aux pommes de terre nouvelles. Une baisse 
est bien intervenue, mais il s'en faut qu'elle égale 
celle d'années antérieures. Dans quelques localités, 
on payait même les prix de juillet. Quant au pain, 
à quelques mouvements de baisse a succédé momen­
tanément une faible hausse. Divers rapports disent, 
qu'on doit s'attendre prochainement à un renchérisse­
ment. 

En comparant les prix d'octobre 1911 avec ceux d'oc­
tobre 1908, l'on ne peut plus contester la cherté croissante 
des vivres, à laquelle le pain et le combustible n'ont ce-
pendantpasparticipé. L'augmentation desprix s'est élevée: 
pour les diverses sortes de viandes, du 10 au 20 % ; pour 
le lait en général, du 10 au 15 % ; pour les produits lactés, 
par contre, jusqu'au 20 %. Les pommes de terre accusent 
un renchérissement allant du 30 au 70%- Il ne faut 
pas oublier en tous cas que 1908 fut une bonne année 
pour les pommes de terre, à l'inverse de 1911. 

Le prix du 1/2 kg de bœuf oscille aujourd'hui entre 
90 cts. (Bale et Bienne) et fr. 1.20 (Lausanne et Le 
Locle); pour le veau, entre fr. 1 (Yverdon) et fr. 1.50 
(Se Gall, Hérisau) ; pour le porc, entre fr. 1 (Yverdon) 
et fr. 1. 40 (La Chaux-de-Fonds). La forte réduction 
du prix du bœuf, à Neuchâtel, s'explique par la création, 
dans cette ville, d'une succursale dépendant d'une 
grande société suisse pour la viande de boucherie, et 
par l'introduction de la viande congelée; à La Chaux-
de-Fonds, suivant informations prises auprès de notre 
correspondant, les maîtres bouchers ont réduit leurs 
prix pour conjurer cette concurrence-!à. A Coire, la 
baisse sur le prix des meilleures sortes de viande 
marche de pair avec la saison des étrangers. 

(Fortsetzung des Textes auf Seite 584.) (La suite se trouve à page 584.) 
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Oktober 1911. 

Gemeinden 

Villes 

1. Aarau . . . 

2. Altdorf . . . 

3. Basel . . . . 

4. Bern . . . . 

5. Biei . . . . 

6. La Chaux-de-Fonds 

7. Chur . . . . 

8. Frauenfeld . . 

9. Fribourg . . 

10. Genève . . . 

11. Glarus . . . 

12. Herisau . . . 

13. Lausanne . . 

14. Liestal . . . 

15. Le Locle . . 

16. Lugano . . . 

17. Luzern . . 

18. Neuchâtel . . 

19. Samen . . . 

20. Schaffhausen 

21. Sitten . . . . 

22. Solothurn . . 

23. Schwyz . . . 

24. St. Gallen . . 

25. St-lmier . . . 

26. V e v e y . . . . 

27. Winterthur . . 

28. Yverdon . . . 

29. Zürich . . . 

30. Zug . . . . 

Ochsenfleisch 
Bœuf 

mit 
Knochen 

av. charge 
I. Qual. 
V» kg 

Fr. 

1.10 

1.— 

— .90 

—.95 

- . 9 0 - 1 . -

- . 8 0 - 1 . -

1.10 

1.10 

1.— 

1. — 

1 10 

1.10 

1.20 

1.— 

1.20 

1. — 

1. — 

—. 95 

—. 95 

1.05 

1.— 

1.— 

1. 10 

1. 10 

1 .— 

1.10 

1 -1 . 10 

1.05 

1 -1 . 10 

Filet 

I. Qual. 
V' kg 

Fr. 

2. 

1.70-2.-

1.90 

2.50 

2.10-2.20 

2. 50 

2. 

2 -— 

2. — 

2. 25 

2.20 

1.70-1.90 

2.25 

1.60-1.70 

2. 50 

2 . — 

2. 

2. 40 

2. 20 

2. 10 

2. 

— 

2.20 

2.50 

2.40 

2 - 2 . 20 

2.20-2.30 

2 . — 

Fleischsorten — 

Kalbfleisch 
m.Knochen 

Veau 
av. charge 

Vi kg 

Fr. 

1.30-1.40 

1.30-1.40 

1.30 

1.30-1.40 

1.20-1.30 

1.20-1.40 

1.40 

1.40 

1.30 

1.35 

1. 40 

1.50 

1.35 

1.20-1.30 

1. 30 

1.25 

1.20-1.40 

1.30 

1. 40 

1.25 

1.30 

1.20-1.40 

1.50 

1.40 

1.40 

1.4.0 

1-1 . 10 

1.40 

1.20-1.40 

Schweine­
fleisch 

frisches 

Pore 
frais 
V« kg 

Fr. 

1.20 

1.20 

1.15 

1.20-1.30 

1.20 

1.30-1.40 

1.20 

1.20 

1.20 

1.30 

1.20 

1.30 

1.30 

1.20 

1.30 

1.25 

1.20 

1.20 

1. 10 

1.20 

1.20 

1. 10 

1.30 

1. 30 

1.30 

1.25 

1 -1 .05 

1.20 

1.20 

- Viandes 

Speck 
geräuch. 

Lard 
famé 

7» kg 

Fr. 

1.30 

1.30 

1.30 

1.30 

1.10-1.20 

1.25 

1.40-1.50 

1.20 

1.20 

1.40 

1.30 

1.30 

1.20 

1.20 

1.20 

1.40 

1. — 

1.20 

1.20 

1.30 

1.20 

— 

1.40 

1.30 

1.20 

1 -1 . 10 

1.10-1.20 

1.40 

1.30 

Schweine­
schmalz 

Sain­
doux 

7* kg 

Fr. 

1.10 

- . 9 5 

—.95 

1 — 

1.— 

—.90 

1 .— 

1. 10 

1.10 

1.— 

1 .— 

1.— 

1.10 

1 .— 

1.— 

-•-. 75 

1.— 

- . 9 0 

• - . 90 

1. -

—.90 

1 .— 

1.— 

1 . -

1.10 

1. 10 

1 -1 .05 

1.05 

1 -1 . 10 

Nieren­
fett 

Graisse 
de 

rognons 
V» kg 

Fr. 

—.70 

—.80 

- . 7 0 

—.75 

—.70 

—.70 

— .80 

—.70 

—.80 

—.70 

—.60 

—.60 

—.80 

—.60 

—. 70 

—.50 

—.70 

- . 8 0 

—.70 

—.50 

- . 7 0 

—.80 

—.70 

- . 7 5 

— .90 

—.60 

- . 9 0 - 1 . -

—.65 

—.70 

Milch, Butter und Käse 

Lait, beurre et fromage 

Vollmilch 
per Liter 

Lait non 
écrémé 

le litre 

Cts. 

24 

22 

25 

25 

24 

22 

25 

24 

24 

25 

24 

24 

25 

23 

24 

30 

23 

24 

, 3 

25 

24 

21 

25 

22 

24 

25 

22 

25 

23 

Tafel­
butter 

Beurre 
de table 

V. kg 

Fr. 

2.15 

1.65 

2. 10 

1.90 

1.90 

1.90-2.-

2. 

2. — 

2 . — 

1.70 

1.90 

1.80-1.90 

2. 

1.80 

1.90 

1.90 

2. — 

2. — 

1.80 

2. 15 

2. 

1.80 

2. 

1.80 

2. 

1.80 

2. — 

2.10 

1.90 

Süsse 
Butter 

in Ballen 

Beurre 
en motte 

V« kg 

Fr. 

1.65 

1.60 

1.75 

1.80 

1.70 

1.70-1.80 

1.70-1.80 

1.70 

1 70 

1.70 

1.80 

1.70 

1.90 

1.80 

1.60 

1.75 

1.65 

1.70 

1.60 

1.80 

1.70 

1.70 

1.70 

1.60 

1.70 

1.70 

1.60-1.70 

1.80 

1.80 

Emmenthalerkäse 
Fromage d'Emmenthal 

I. Quai. 

V» kg 

Fr. 

1.30 

1.50 

1.30 

1.30 

1.30 

1.30 

1.40 

1.30 

1.30 

1.30 

1.20 

1.20 

1.40 

1.30 

1.20 

1.40 

1.30 

1.25 

1.20 

1.30 

1.30 

1.20 

1.25 

1.20 

1.30 

1.30 

1.20 

1.40 

1.30 

IL Quai. 

7« kg 

Fr. 

1.20 

1.20 

1.20 

1 -1 . 10 

1.10 

1.10-1.20 

1.20 

1.10-1.20 

1.20 

—.90 

1.10 

1 - 1 . 10 

1.20 

1.20 

1.— 

1.20 

1.20 

1.05 | 

1. 10 

1.20 

1.10 
l j 

1.30 

1.10 

1.15 

1.20 

- . 9 0 - 1 . -

1.20 

1.05-1.10 
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Gemeinden 

i Villes 

i 
i 
j 

1. Aarau . . . 

2. Altdorf . . . 

3. B a s e l . . . . 

4. Bern . . . . 

5. Biel . . . . 

6. La Chaux-de-Fonds 

7. Chur . . . . 

8. Frauenfeld . . 

9. Fribourg . . 

! 10. Genève . . . 

11. Glarus . . . 

! 12. Herisau . . 

13. Lausanne 

; 14. Liestal . . . 

\ 15. Le Lode . . 

16. Lugano . 

17. Luzern . . . 

18. Neuchâtel . 

19. Sarnen . . 
i 

20. Schafthausen . 

21. Sitten . . . 

22. Solothurn 

23. Schwyz . . . 

24. St. Gallen . . 

25. St-Imier. . 

26. Vevey . . . 

27. Winterthur . . 

28. Yverdon . . 

29. Zürich . . . 

30. Zug . . . . 

Brot 
Pain 

Halbweisses 
Brot 

(gewhnl. 
Sorte) 
Pain 

demi-blanc 
(or din.) 

7» kg 

Schwarzes 
Brot 

Pain noir 

7 ' kg 

Cts. Ì Cts. 

17 15 

17 

167a 15 

17V2 15 

17 14'/'a 

16'/2 • 1») 

19 19 

197* 17 

18 I57i« 

19 17 

21 ! 
| 

217-2 ! 

19 18 

17 1 ! ' i 15 

18 ; 16 

18 14 

17 

18 ' 16 

16 

18 17 

I 7 7 2 15 

19 15 

23 21 

17 1 16 
j 

17 1 16 

19 18 

1672 | -

21 — 

20 16 

Eier 
Œufs 

Einheim. 
Eier 

(Trinkeier) 
Oeufs 

indigènes 

Stück 
piece 

Cts. 

15 

11 

1« 

15 

16 

15 

14 

14 

15 

15 

15 

1 4 ! 

15 

15 

I 2 7 2 

15 ! 

13 

15 

13 

13 

13 

12 

16 

13 ; 

15 i 

13 

14 

15 

14 

Importierte 
Eier 

(Kisteneier) 
Oeufs 

imporiés 

Stück 
piece 

Cts. 

10—11 

12 

12 

12 

12 

10 

11 

1 0 ' ••> 

— 

10 

11 

10 

13 

11 

10 

12 

12 

14 

12 

IO 

11 

111 /- ' 

10 

11 

12 

10 

12 

11 

12 

Kartoffeln 
Pommes de terre 

1. Qualität 

Irê qualité 

7* kg 

Cts. 

77, 

7 

7 

7 

7 

(> 

S 

10 

— 

10 

7 

8 

10 

7 l/2 

- -

7 

V -1 

7 

772 

6 

7 

i) 

() 

77'2 

<; 

8 

7 

50 kg 

1 

! Fr. 

5 . 5 0 

6. 50 

6 . — 

i 5. 50 
i 
! 5. 50 

ü- -

Ì 7 . 5 0 
1 
1 
| (i. • • 
1 ò. 25 

7. 50 

1 
I 6. 50 

1 6. 50 

; 6. -

6 . - • • 

l i . - • -

1 6. 

6. 25 

5. 50 

r>. 75 

H. 

4. 50 

6. 

7. --

, 6. 

6 . -

6 . - -

5. -

6 . 5 0 

1 
6 . 5 0 

! 

i »• 

V» kg 

Crs. 

- -
i 

By* 

; (i 
i 
1 

i 6 
1 1 

! 5 ' /* 

! -> 

1 
! 71''2 

[ — 

i 772 

: 

— 

-

— 

ii 

6V* 

7 

— 

9 

— 

r,y, 

7 

5 

— 

Qualität 

qualité 

j •><> k g 

1 Fr. 

1 5. 50 

5. — 

4 . 5 0 

5 . 5 0 

6. 50 

5 . 5 0 

4. 75 

6. 75 

— 

---

5. — 

6. — 

5. --• 

5. 50 

• 

7. -

5. 40 

5. 50 

5. 50 

4 . 5 0 

.... 

— 

Brennholz 
Bois de 

chauffage 

Tannenholz 
(In Spalten) 
Bois de 

sapin 
(non bûché) 

per Ster 
le stère 

Buchenholz 
(in Spttlten) 

Bois de 
hêtre 

(non bûché) 

per Ster 
le 8tlrt 

Fr. | Fr. 

1 5 . — 1 8 . 5 0 

1 0 . - 1 3 . 5 0 

1 8 . - 19. 1 
i 

14. 19. - j 

12. 16. 

13. 1 6 . 5 0 

1 1 . 5 0 i 16. — 

1 3 . 5 0 | 1 6 . 5 0 

1 7 . — 2 2 . — 

18. 20. 

1 2 . — 1 5 . — 

1 9 . - 2 1 . 

15. 18. ; 

I L - 17. 

1 2 . — 1 5 . — 

s. Text s, Text 

1 1 . 5 0 • 1 5 . — 

1 4 . — ; ](i. 50 

8 . - - ' 1 2 . -

12. i 1 8 . -

• 

1 6 . - 18. — 

14. — 1 7 . 5 0 

18. 50 20. 50 

1 1 . — 1 8 . — 

1 4 . — 2 0 . -

1 6 . - 1 9 . — 

1 4 . - 1 7 . -

18. — 19. — 

1 3 . — 1 7 . — 
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Preisdifferenzen sei Oktober 1908 bis Oktober 1911. 
+ Aufschlag. — Abschlag. 

Gemeinden 

Villes 

1. Aaran . . . 

2. Altdorf . . . 

3. Basel . . . . 

4. Bern . . . . 

5. Biel . . . . 

6. La Chaux-de-Fonds 

7. Chur . . . . 

8. Frauenfeld . . 

9. Fribourg. . . 

10. Genève . . 

11. Glarus . . . 

12. Herisau . . . 

13. Lausanne . . 

14. Liestal . . . 

15. Le Locle . . 

16. Lugano . . . 

17. Luzern . . . 

18. Neuchâtel . . 

19. Samen . . . 

20. Schaffhausen 

21. Sitten . . . . 

22, Solothurn . . 

23. Schwyz . . . 

24, St, Gallen . . 

25. St-Imier . . . 

26. Vevey . . . 

27. Winterthur . . 

28. Yverdon . . . 

29. Zürich . . . 

30. Zug . . . . 

; * Die teilweise 
1 u-eräuchertem Speck g 

Ochsen 
Ba 

mit 
Knochen 

av. charqe 
I. Qual. 

V» kg 

Cts. 

Fleischsorten — 

fleisch 
uf 

Filet 

I. Qual. 
V» kg 

Kalbfleisch 
m. Knochen 

Veau 
av. charge 

V* kg 

Cts. Cts. 

+ 20 i i +10-20 
i : 

+ 10 \ +10-20 

+ 5 \ ••- + 2 0 

— j +10-20 

+ 10 ; +10 

— : +5—25 

+ 15 | +15 

+ 10 

+ 10 \ 

+ 10 

+ 15 

+ 10 -

+ 20 

+ 10 

+ 45 

+ 20 

+30 

+ 35 j — +35-55 

+ 10 i - +20 

+ 20 — 

+ 10 -- +5—15 

+ 10 ; — : +20 

- 5 

+ 5—10 •--

+ 10 — 

... 

+ 20 

+ 5 

| 

+ 10 — +10-20 

+ 5 •••- + 1 0 

+10 ; — 

+ 10-15 ; 

+ 10 ; -

+ 30 

+ 20 

+ 20 

+ 15 , - +15 

+ 10-15 •-- \ —10 

+ 10 - ; +20 

+ 5—15 — | +20 

n grossen 
efraert wai 

Preissteigi 
• und ciesh 

ìrungen be 
alb auch o 

Schweine­
fleisch 

frisches 

Porc 
frais 
V»kg 

Cts. 

+ 10 

+ 20 

+ 10-15 

+ 10 

+ 10 

+ 10-20 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 20 

+ 10-30 

+ 10 

+ 10 

+ 25 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 20 

+ 10 

+ 10 

+ 15 

+ 5 

+ 5 

+ 10 

im Speck 
ft die Pre 

Viandes 

Speck 

geräuch. 

Lard 
fumé 

V* kg-

Cts. 

+ 10 

+ 40* 

+ 10 

+ 30* 

+ 10 

+10-15 

+ 20-30 

+30 

+ 10-20 

+ 40* 

+ 30* 

+ 30* 

+ 10 

— 

+ 40 

—10 

— 

+ 30* 

+ 35* 

+ 10 

._. 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 20 

-r 5—25 

+ 40* 

+ 30:;: 

.sind etwas 
sc für gru 

Schweine­
schmalz 

Sain­
doux 

7* kg 

Cts. 

+ 10 

+ 5 

+ 5 

+ 10 

+ 20 

— 10 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

— 

— 

+ 10-20 

— 

+ 10 

— -5 

+ 10 

— 

+ 5 

— 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

— 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 5 

+ 10-20 

> unzuverli 
non Speck 

Nieren­
fett 

Graisse 
de 

rognons 
V* kg 

Cts. 

+ 10 

+ 10 

+ 5—10 

+ 5 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 20 

— 

+ 10 

+ 5 

— 

+ 10 

— 

+ 10 

— 

+ 10 

_ 

1-5 

+ 10 

+ 10 

+ 10 

+ 5 

+ 5 

-

+ 25-30 

+ 5 

+ 10 

issig. weil 
angegebei 

Milch, ßntter und Käse 

Lait, beurre et fromage 

Vollmilch 
per Liter 

Lait non 
écrémé 

le litre 

Cts. 

+ 2 

+ 2 

+ 3 

+ 3 

+ 3 

— 

+ 2 

+ 3 - 4 

+ 3 

+ 3 

+ 1 

+ 2 

+ 3 

+ 1 

+ 4 

+ 6 , 

+ 2 

+ 2 

+ 4 

+ 3 

+ 4 

+ 2 

+ 3—5 

+ 2 

+ 1 

+ 3 

+ 2 

+ 2 

+ 3 

im frühen 
i wurden. 

Tafel­
butter 

Beurre 

de table 

Vi kg 

Cts. 

+ 15 

+ 15 

+ 10 

+ 30 

+ 20 

+30 

+20 

+30 

+ 40 

+ 10 

+ 20 

+ 10-20 

+20-30 

+ 10 

+ 20 

+ 30 

+ 30 

+ 30 

+ 30 

+ 35 

+25 

+ 20 

+ 10 

+ 10 

+ 20 

_ 

+ 25 

+ 30 

+ 20 

m Fragebo 

Süsse 
Butter 

in Ballen 
Beurre 
en motte 

V* kg 

Cts. 

+ 20 

+ 22 

+ 25 

+ 40 

+ 30 

+ 20-30 

+ 10-20 

+ 25 

+ 30 

+ 25-35 

1-20 

115 

1-30-40 

+ 30 

+ 10 

+ 35 

-1- 25 

+ 20 

+ 15 

1- 30 

+ 25 

+ 25 

+ 15 

+ 10 

+ 20 

_ 

+ 5 15 

+ 30 

1 30 

gen nicht 

Emmenthalerkäse 
Fromage d'Emmen thai 

I. Qual. 

V» kg 

Cts. 

+ 10-20 

+ 60 

+ 20 

+ 10-20 

+ 10 

+ 20-40 

+ 30 

+ 30 

+ 30-40 

+ 10-20 

+ 20 

+ 20 

+ 10 

+ 30-40 

+ 10 

+ 30 

+ 30 

+ 5—15 

1-30 

+ 10 

4-25 

+ 10 

+ 20 

+ 10 

+ 20 

+ 10 

+ 30 

+ 20-30 

+ 20 

ausdrückl 

IL Qual. 

Vi kg 

Cts. 

+ 30 

+ 50 

+ 40 

+ 20-30 

+ 10 

+ 20-30 

+ 40 

+ 20 

+ 40 

+ 40 

+ 20 

1- 30-40 

+ 20-35 

+ 30 

+ 20 

+ 20 

1-30 

+ 5 

+ 40 

+ 30 

+ 20 

-

— 

— 

+ 35 

+ 20 

+ 30 

-i-30 

— 

ich nach 
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Différences des prix d'octobre 1908 à octobre 1911. 
+ Hausse des prix. — Baisse. 

Ì 

Gemeinden 

Villes 

1. Aaran . . . . 

j 2. Altdorf . . . 
i 

3. Basel . . . . 

4. Bern . . . . 

5. Biel . . . . ' . 

6. La Chaux-de-Fonds . 

7. Chur . . . . 

8. Frauenfeld . . 

9. Fribourg . . . 

10. G e n è v e . . . . 

11. Glarus . . . . 

12. Herisau . . . 

13. Lausanne . . . 

14. Liestal . . . . 

15. Le Loclc . . . 

16. Lugano . . . 

17. Luzern . . . . 

18. Neuchâtel. . . 

19. Sarnen . . . . 

20. Schaffhausen 

21. Sitten . . . . 

22. Solothurn . . . 

23. Schwyz . . 

24. St. Gallen . . . 

25. St-Imier . . . 

26. Vevey . . . . 

27. Winterthur . . 

28. Yverdon . . 

29. Zürich . . . . 

30. Zug 

* Le rcnehérisseï 
demandé expressément > 

Brot 
Pain 

Halbweisses! 
B r o t Schwarzes 

(gewöhnl. i _ , 
Sorte) Brot 
Pain \ 

dcmi-blanc\ Vain »oir 

(ordin.) i 
V» kg V= kg 

Cts. 

- 2 

~ 1 

— 

- 27* 

Cts. 

- 3 

— 

- 272 

- Y? + l/s 

- I 1 / ! » 

- 1 

— V) 

+ 172 

1-2 

- 1 7 » 

- P / 2 

+ 1 

1 

- 3 7 2 

-1- Va 

— 

— 

- ! -

- ' A - 1 
! 

— 

- 1 

+ 1 

- 4 

- 2 

- 1 

— 

+ 1 

— 

- 1 

1 

- 5 7 , 

-7» 
— 

- 1 

- 3 

- 4 

272 

+ 1 

- 1 

— 2 

- v , ! - i v , 

-27* j -
i 

- 1 ! — 

1 1 ' - 1 

lient du lari 
;il s'agissait 

1, considéra 
de lard fin 

Eier 
Œufs 

Einheim. Importierte 
Eier Eier 

(Trinkeier) (Kisteneier) 
Oeufs Oeufs 

indigènes \ importés 

Stück : Stück 
pièce '• piece 

Cts. i Cts. 

+ 2 

+ 2 

+ 1 

— 

1-2 ì + 1 

+ 5 

+ 4 

+ 272 

+ 2 

+ 2 

-1-2 

! + 1 

-

+ 1 

+ 72 
1 

+ 3 ì — 
! 

+ 27* 

+ 2 

+ 2 

+ 21;!» 

+ 3 

+ 11/ , 

+ 2 

+ 2 

+ 17* 

+ 1 

— 

+ 3 

-1-2 

— 

+ 1 

+ 2 

1 , 
i - 3 1 ~ r o 

1 
+ 1 , -1-2 

+ 1 + 2 

+ 4 ' + 2 

+ 1 + V2 

+ 2 + 1 

-Vf> + 1 

+ 21/2 i + 2 

— 

+ 4 -1- 1 

-l- 1 ! + 1 

1 1 1 2 

de par plac 
né. et que. 

es . a q u e l q i 
»Olir c e l t e r 

I-Ç 
Jre( 

V= ktf 

Cts. 

+ 4 

+ 2 

+ 3 

-i-372 

+ •1 

+ 2 

+ 3 

+ 5 

— 

4 6 

+ 2 

+ 2 

+ 7 

+ 27* 

•-

1-2 

+ 272 

-

+ 2 

•I-372 

I -372 

•1:2 

i -3 

— 

1-2 

+ 2 1 - , 

• l - l 1 / -

1-3 

1-2 
1 

je chose d' 
lison menu 

Kartoffeln 
Pommes de terre 

ualität 

jualité 

50 kg 

1 Fr. ' 

1-1.50 

! + 3 . — 

+ 2.50 

1-2.50 

! + 2. 50 

i + 3 . — 

+ 3. — 

! + 2 . 5 0 

i + 2 . 6 5 

! +4- — 
.-1-2.50 

' + 2 . — 

: + 4. 35 

! + 2 . 5 0 

1 + 2 . 2 5 

+ 1. 50 

+ 2.50 

-1 2.50 

+ 2. 25 

+ 2.50 

+ 2. -

+ 1. 50 

1-3. 

+ 3. — 

+ 2. 50 

+ 2 . — 

+ 1.50 

+ 2. 50 

+ 2. 50 

ncertain, vi 
•. on a souv 

II. Qualität 

1 IIe qualité 

V« ks 

Cts. 

— 

— 

+ 3 

+ 37s 

+ 27s 

— 

— 

.._. 

+ 472 

*— 

-

— 

— 

+ 2 

— 

1 

— ; 

+ 3 7 , 

i 

! 

-

— 

— 

+ 2 7 , 

+ 3 j 

+ 1 

1 

_ -i 

que dans 1 
'ut donné le 

50 k^ 

Fr. 

i -

+ 2. 25 

+ 2 . — 

+ 3 . -

— 

"'" 

+ 2. 35 

+ 4.25 

— 

~ 

— 

— 

— 

+ 1.25 

+ 2.50 

+ 2.25 

— 

+ 2. 50 

— 

--

— 

1 2.70 

+ 1.70 

+ L — 

— 

— 

ancien que> 
prix du lai 

Brennholz 
Bois de 

chauffage 

Tannenholz 
(in Spalten) 

Bois de 
sapin 

(non bûché) 
per Stei­
ge stère 

Fr. 

— 

- 1 . — 

+ 1.— 

- —. 50 

— 

- 1 . — 

— 

- 2. 50 

— 

- 1 . — 

-- 1.50 

+ 2 . — 

— 

+ —. 50 

— 

— 

- 1 .50 

- 1 . — 

- 2. -

- 4 . — 

— 

+ 4. 50 

— 

Buchenholz 
(in Spalten) 
Bois de 

hêtre 
(non bûché) 

per Stei­

ge stère 

Fr. 

1 

- —. 50 
1 
+ 1 . - 2 . -

i 

— 

1 1 . — 

— 

- 2. 50 

+ 2 . — 

+ 2 . — 

- 2 . — 

+ 2 . — 

— 

+ 1.— 

— ; 

~ i 
- —. 50 

- 1 . — 

- 1 . 5 0 

- 1 . — 

- 2 . 5 0 

— 

- 1 . — 

+ 4. — 

- 5 . -

+ —. 50 

t ionnaire <>i 
•d frais. 

— 

— 

+ 5. — 

- 6 . — 

+ 2. 50 

i n'a pas 
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Billige Milch haben noch Schwyz (21 Rp. per 1), 
Altdorf, La Chaux-de-Fonds, St. Immer und Yverdon 
(22 Rp.). In den sechs grössten Schweizerstädten 
kostete der Liter durchwegs 25 Rp. ; in den meisten 
derselben ist am 1. November wieder eine Steigerung 
des Preises eingetreten. Den höchsten Milchpreis (30 Rp.) 
meldet Lugano, wo die Konsumenten sich einen plötz­
lichen Aufschlag von 5 Rp. per Liter (6 Rp. gegen­
über Juli 1911) gefallen lassen mussten. Im Neuen-
burger und Berner Jura, wo ohnehin schon die Preise 
niedrig sind, haben sich die Konsumentenorganisationen 
mit Erfolg gegen weitere Preissteigerungen gewehrt. 
Bei der Tafelbutter meldeten Altdorf und St. Immer 
Abschläge von 5, resp. 10 Rp., beim Emmenthalerkäse, 
I. Qualität, steht St. Lnmer mit seinem Abschlag von 
5 Rp. allein. Sonst meldete die Hälfte der Beobachtungs­
orte Aufschläge von 10—20 Rp. per 1fa kg bei der 
Tafelbutter und von 10—20 Rp. beim Emmenthalerkäse. 
Die übrigen Orte notierten dieselben Preise wie im Juli. 

Yon den Bemerkungen auf den ausgefüllten Frage­
bogen seien hier noch die folgenden erwähnt. 

Altdorf. Die Milch wird bald noch mehr auf­
schlagen. Schaffleisch kostet 90 Rp. bis Fr. 1. 10 per 
7* kg. 

Chur. Kartoffeln I. Qualität sind einheimische, 
solche II. Qualität werden von auswärts bezogen. 
Argentinisches Gefrierfleisch wird zum Preise von 70 
bis 90 Rp. per 1/g kg verkauft. Bessere Fleischsorten, 
wie Filet etc., sind seit der Erhebung vom Juli im 
Preise gesunken. Die Preise sind während der Fremden-
saison immer etwas höher. 

Glarus. Argentinisches Gefrierfleisch kostet zum 
Sieden per 7» kg 75 Rp., zum Braten 85 Rp. und 
Filet ohne Knochen Fr. 1. 50. 

Liestal. Der Preis für Ochsenfilet ist seit der 
Erhebung vom Juli von Fr. 1.80 auf Fr. 1.60 bis 
Fr. 1. 70 gesunken. 

Vevey. Eine Anfrage über die Ursachen des Preis­
abschlages von Rindfleisch (Fr. 1, 20 im Juli auf Fr. 1 
per Y2 kg) blieb unbeantwortet. 

Winterthur. Ein Milchaufschlag steht bevor, ebenso 
auch ein Brotaufschlag. Die Holzpreise verstehen sich 
für Klafterscheiter. 

Yverdon. Hier kostet Weissbrot 18 Rp. und Haib-
weissbrot lß1/^ Rp. Schwarzbrot ist hier nicht ge­
bräuchlich. 

Zürich. Die Holzpreise beziehen sich auf 1 m 
langes Scheiterholz franko Behälter geliefert. 

Dass die Brotpreise der Ostschweiz (speziell 
St. Gallen, Frauenfeld, Herisau) mit den Preisen der 
übrigen Orte nicht ohne weiteres vergleichbar sind, 
ist eine bekannte Tatsache. 

Les villes suivantes ont encore k lait à un prix 
modéré. Schwyz (21 cts. le litre), Altdorf, La Chaux-
de-Fonds, Slimier et Yverdon (22 cts.). Dans les six 
plus grandes villes suisses, le litre se paie partout 
25 cts.; dans la plupart d'entre elles, nouvelle hausse 
depuis le 1er novembre. Le prix le plus élevé (30 cts.) 
nous est annoncé de Lugano, où les consommateurs ont 
dû accepter un renchérissement subit de 5 cts. par litre 
(6 cts. sur celui de juillet 1911). A Neuchâtel et dans 
le Jura bernois, où, sans cela, les prix sont déjà bas, 
des organisations de consommateurs se sont opposées 
avec succès au renchérissement du lait. Altdorf et Slimier 
nous ont annoncé une baisse de 5 et de 10 cts. sur 
le beurre de table; pour r^emmenthaler^ (fromage), 
I re qualité, Se-Imier seul accuse une baisse de 5 cts. 
Ailleurs, la moitié des lieux d'enquête subissent une 
augmentation de 10 à 20 cts. par 72 kg de beurre 
de table, et de 10 à 20 cts. pour r„emmenthaler t t. 
Les autres localités indiquent les mêmes prix qu'en juillet. 

Nous extrayons encore des questionnaires répondus 
les observations suivantes : 

Altdorf. Le lait haussera encore. Le mouton se 
vend de 90 cts. à fr. 1. 10 le lfa kg. 

Coire. Les pommes de terre de Ire qualité sont in­
digènes; celles de n e qualité viennent du dehors. La 
viande congelée d'Argentine se vend de 70 à 90 cts. 
le */* kg. Les meilleures sortes, telles que le filet, 
etc., se vendent moins cher depuis l'enquête de juillet. 
Les prix sont toujours un peu plus élevés pendant la 
saison des étrangers. 

Grlaris. La viande congelée d'Argentine à bouillir 
se vend 75 cts. le V2 kg, celle à rôtir, 85 cts., et le 
filet désossé, fr. 1. 50. 

Liestal. Le prix du filet de bœuf est descendu, 
depuis l'enquête de juillet, de fr. 1.80 à fr. 1.70 et 
jusqu'à fr. 1. 60. 

Vevey. Une demande sur les causes de la baisse 
du prix du bœuf (de fr. 1.20 en juillet à fr. 1 par 72 kg) 
est restée sans réponse. 

Winterthour. On est à la veille de renchérir le 
lait, de même que le pain. Le prix du bois est celui 
de l'ancien moule. 

Yverdon. Le pain blanc se paie 18 cts. et le 
mi-blanc 16 72. On ne consomme pas de pain noir à 
Yverdon. 

Zurich. Les prix du bois se rapportent au stère 
scié et fendu, rendu franco au bûcher. 

Il est notoire que les prix du pain, dans la Suisse 
orientale (surtout à Sl-Gall, Frauenfeld et Hérisau), ne 

| peuvent être directement comparés avec ceux des autres 
localités. 


